
115

·	 Fabricados en acero inoxidable AISI 304.
·	 Con termostato de 30 a 90 ºC
·	 No se incluyen los recipientes “Gastro-Norm” en ningún modelo.

·	 Construcción de doble pared, con cámara aislante.
·	 Grifo de descarga de agua.
·	 Cuba embutida, de una sola pieza, con ángulos redondeados de fácil limpieza y 
calentamiento por resistencia externa.
·	 Funcionamiento como Baño-María húmedo tradicional.
·	 Capacidad para recipientes GN 1/1 o subdivisiones hasta 150 mm de profundidad.

	 P.V.P. Rec.
	 Euros 

Modelo Referencia Medidas en mm.
Pot. eléctrica

230V 1 PN
FC 1/1 H2 0304150 375 x 600 x 300 1000 W

·	 Construidos totalmente en acero inoxidable AISI 304. Capacidad para recipientes 
GN 1/1 o subdivisiones de 200 mm de profundidad. Cuba plegada y soldada “sin rin-
cónes” de fácil limpieza. Provisto con 4 pies anti-deslizantes y dos asas para facilitar el 
manejo.

Modelo

0304027
0304038
0304049

335 x 540 x 310
660 x 540 x 310
990 x 540 x 310

400 W
800 W
1200 W

Pot. eléctrica
230V 1 PN

Medidas en mm.Referencia

C 1/1
C 2/1
C 3/1

	 P.V.P. Rec.
	 Euros 

Cuerpos secos

·	 Termostato regulable hasta 90 ºC y piloto de control ámbar y rojo, protegidos contra golpes.
·	 Intercambio de calor mediante aire caliente de convección estática, especialmente indicado 	
	 en zonas donde el agua es muy agresiva con las resistencias.

Cuerpos húmedos (con agua)

	 P.V.P. Rec.
	 Euros 

Modelo Referencia Medidas en mm.
Pot. eléctrica

230V 1 PN
1200 W
1800 W
2400 W

335 x 540 x 310
660 x 540 x 310
990 x 540 x 310

0304118
0304129
0304133

C 1/1 H
C 2/1 H
C 3/1 H

·	 Termostato regulable hasta 90 ºC y pilotos de control ámbar y rojo protegidos contra gol-
pes.
·	 Provisto de conexión para grifo de vaciado (grifo no incluido).
·	 Intercambio de calor mediante Baño-María tradicional con resistencia sumergida.

CARROS con estante inferior liso, para los cuerpos

	 P.V.P. Rec.
	 Euros 

Modelo Referencia Medidas en mm.

349 x 554 x 522
666 x 546 x 522
991 x 546 x 522

0312502
0312513
0312524

CS 11
CS 21
CS 31

·	 Tubos de acero inoxidable de diámetro 25 mm.
·	 4 ruedas cromadas sin freno.
·	 Parachoques de diámetro 100 mm.
·	 Estante liso en acero inoxidable AISI 304.

Baño-maría húmedo sobremesa, 
con calentamiento indirecto

Conservadores de alimentos “ Gastro-Norm ” 
al baño-maría

7.3 Elementos calientes
	 de conservación (cont.)

Profundidad máxima de cubetas: 150 mm.

Profundidad máxima de cubetas: 200 mm.


