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Las cocinas modernas prfs:‘um'u una pdmram
combinacion de elevadas cantidades de aceites
inflamables y potentes fuentes de calor creando una
situacion en la cual el fuego es una amenaza
comstante. Por otra parte, las campanas extragloras
capturan una gran cantidad de grasas que se
depositan en ¢l interior de las propias campands,
los plenmums y los conductos constitugendo posibles
puntos de inicie o de propagaciin del fuego

El sistema KITCHEN KNIGHT 1l incorpora la
tecnologia mds avanzada en sistemas de extincidn
mdu:i rmh:s d::fﬂl.'l:lﬂdti' fanto por su ehicacia cono

El agente extintor s una selucidn acuosa de
carbonato de potasio que extingue las llamas, aisla
la grasa ardiendo del aire u enfria la zona de peligro
apagando el fuego e impidiendo aue se inicie de
HUEVD

Cuando se inicia un fuego en los aparatos de coccion
se produce wun incremento de la temperatura de los
humos capturados por la campana gue desembocan
en la rotura de umo o varios de los fusibles térmicos
instalados en el interior

Esto provoca que el cabezal de control libere el liguido
extintor a través de la red de conductos y boguillas
extinguiendo el fuego

El sistema también se puede activar manualmente.

Ademds, el cabezal puede controlar el cierre de la
vilvula del gas v cualquier tipo de elemento eléctrico
tal como ventiladores, alarmas, seiiales en paneles
de control, etr

El sistema ¢s eficaz tanto si la campana de extracciod
estd en marcha como si no.
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T &4l Soportes y fusibles
Disponibles para diferentes
™y temperaturas de detecclin

Acclonamiento manual
Permite accionar el sistema
a una distancia segura

Boquillas y tapones

Valvulas de gas
Accionables
automaticamente
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por accionamiento automatico o manual,

\ - e
Permiten activar alarmas visuales o acasticas.

SISTEMA TESTADO Y APROBADO SEGUN LAS NORMATIVAS MAS EXIGENTES

UL 300 “Eguipos de Extivicidn de Ilncendios para Zonas de Coccidn en Restaurantes” |Fire Exlinguishing Syslems

A diferencia de otros sistemas de extincidn for Protection of Restawrant Cooking Areas)

que se aplican con éxilo en otros dmbitos
¥ que se pueden adaptar para su aplicacion
en cocinas, el sistema KITCHEN KNIGHT I
ha sido desarrollado para esta aplicacidn v
ha sido probado segin normas
especilicamente desarrolladas para
sistemas de extincion que deben ser
instalados en campanas extractoras, Esto
da la garantia absoluta de la eficacia del
sistema para esta aplicacién en concreto.

ULC “Norma equivalente a la anlerior para Canadd”.
NFPA 1T A “Sislemas de extincidn con productos guimices en hidmede” (Wel Chemical Extinguisfiing Systens)

NFPA Standard 96 "Conlrol de la Ventilacién y la Praleccidn conbra ¢l Fuego en Aplicaciones de Coccidn en
locales Comerciales”™ (Ventilation Contral anwd Fire Proteclion of Commercial Cooking Operalions)

MEA homelogado por la Materials, Equipment and Acceptance (MEA) Division creada para aumentar la
seguridad de log edificies en la ciudad de Nueva York.

CE homalogaciin europea. Certificade 03-SKM-PED-H-239348-00 . Del Norske Veritas Inspection AB Notified
Body: 0409,
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KITCHEN KNIGHT Il ofrece un gran numero de ventajas
respecto a otros sistemas de deteccion y extincion.

L> Deteccidn w extincion activas las 24 horas del dia, 365 dias al aiio, con o sin personal
ya gue muchos incendios se producen con el local vacie por efecto de ﬁmmiw Ml_
encendidas, freidoras que quedan conectadas, etc ¥ =

I.-- Deteccidn y extincidn activas las 24 horas del dia, 365 dias al afio, con ﬂﬂll ﬂiliﬁM .
eléctrico. Todos los elementos esenciales del sistema desde los detectores hasta los
extimtores funcionan sin necesidad de alimentacion eléctrica mi baterias.

L- Accionamiento manual que permite activar el extintor al primer signo de fuego antes,
tncluso, de que se active automdticamente.

L= El agente extintor mds efectivo en el mercado. El alto pH del fluide procura una
rdapida extincion del fuego y previene la reignicidn

L= Agente extintor no téxico y que no libera vapores tixicos

L= Agente extintor muy fdcil de limpiar lo que permite la utilizacion de la cocina en pocos
mintitos.

L= Extincidn del fuego en el aparate de coccidn, la campana, ¢l plenum y los conductos.
> Tanques presurizados siempre listos para actuar

L~ Mandmetro en los tangues que permite la comprobaciin visual del estade de los
Misnos,

L= Posibilidad de accionar alarmas visuales o aciisticas a
distancia.

- Tamano muy reducido en comparacidn con sistemas basados en la aplicacidn de CO2.

L Cabezal de control integral verificade al 100% que ofrece un funcionamiento 100%
fiable de todas sus funciones

L= Flexibilidad en la configuracidn del circuito que se puede disefiar de forma que no
interfiera en ¢l flujo del trabajo de la cocina.

b= Todos los elementos criticos tales como vdlvulas, tanques, etc. estdn verificados al
100% cumpliendo con los requerimientos establecidos por UL

L= Los tapones protectores cromados de las boguillas evitan que estas se puedan obfurar
En caso de que el sistema se active, los tapones son expelidos sin interferir en el proceso
de descarga

b~ Elsistema KITCHEN KNIGHT I estd disponible en diversos tamaiios y configuraciones
pudiéndose adaptar a cambios en la distribucion de los aparatos.
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